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報道関係各位                          株式会社ホテルグランヴィア広島 

 

 

 

 

 

 

 

ホテルグランヴィア広島（広島市南区松原町 1-5、代表取締役社長：島田 正義）の２F カフェ＆ブッフェ「デ

ィッシュ パレード」は、ディナー営業のコンセプトを刷新し、2022 年 5 月 9 日（月）からディナータイムの営

業をワイン食堂 「ディッシュパレード」として新たに生まれ変わります。 

お仕事帰りにフランスの街角レストランにふらりと立ち寄るようなイメージで、お酒と美味しい料理を皆で楽

しく味わっていただきたいとの想いから、メニューを一新します。フランス家庭料理を身近に感じて頂けるよう

フランス惣菜は 500 円、オードブルとメイン料理は 1,000 円を中心にリーズナブルな価格で約 30 種類ご用意し

ます。そしてグラスワインはワンコインの 500 円で８種類（スパークリング、白、赤、ロゼ）、ボトルワインは

地元広島のワイナリー、瀬戸内醸造所のワインを４種ご提供します。フランス家庭料理とワインのペアリングを

お楽しみください。詳細は以下の通りです。 

 

 

  

 

 

 

 

  

  

 

・キャロットラペ 

・キノコのマリネ 

・蛍烏賊と春キャベツのコールスローサラダ 

・自家製ツナとセミドライトマト 

・タコとポテトのピストゥーソース和え 

・オリーヴのマリネ 等 

★北海道産 雪中貯蔵北あかりじゃがいもの塩包み焼 680円 

・淡路産玉ねぎのロースト バルサミコビネガー風味 680円 

・ブロッコリーの素揚げサラダ ラビゴットソース 680円 

・タコのエスカルゴバター焼 980円 

★フリュイ・ド・メール ＜フランス風魚介類の盛合せ＞ ２～３人前 3,200円 

“フランスの食文化と日常を味わう！楽しむ！”をコンセプトに 

広島ワインと約30種のフランス家庭料理が楽しめる 

広島駅直結のワイン食堂「ディッシュ パレード」 

～ディナータイムメニューを刷新し、5月9日(月)オープン～ 

 

【メニュ一概要】 

■フランス惣菜 （約6種） 全500円 

 

ご着席後、ワゴンでフランス惣菜とワインをお持ち 

します。 

選べるワクワク感をお楽しみください。 
■オードブル（計12種） メニュー例 ★シェフおすすめ 

 

フリュイ・ド・メール 



NEWS RELEASE 

 

 

 

       2 
© 2022 HOTEL GRANVIA HIROSHIMA All rights reserved. 

 

 

 

 

・牛挽肉のパルマンティエ風グラタン 880円 

・豚挽肉の網脂包み焼～フランス版ハンバーグ～ 880円 

・鶏もも肉のコンフィ 900円 

・若鶏のフリカッセ バターライス添え 900円 

・牛スジ肉のブルゴーニュ風赤ワイン煮 980円 

★一匹丸ごと舌平目のムニエル 2,300円 

・牛肉ステーキ＆ステックフリット 2,980円 

株式会社ホテルグランヴィア広島 

〒732-0822 広島県広島市南区松原町 1-5   TEL: 082-262-1111(代表)    FAX: 082-262-4050    

https://www.hgh.co.jp 

「Trusted Cleanliness Badge（衛生管理・対策マーク）」を取得しました 

JR 西日本ホテルズの全ブランドは、業界最大級のクチコミ・プラットフォーム「Trust You（トラスト・ユー）」が策定した、

独自の衛生管理基準を満たした施設であることを証明する「Trusted Cleanliness Badge」を取得しました。 

JR 西日本ホテルズ 新衛生基準「Clean & Safety」について 

JR 西日本ホテルズでは、新たな衛生基準「Clean & Safety」を策定し、妥協のない清潔さと衛生的な環境づくりに努めております。 

■このリリースに関するお問い合わせ先 

株式会社ホテルグランヴィア広島 

企画部企画グループ TEL：082-262-1218（直通）  FAX：082-262-3349  

担当：西本 佳代 E-mail: k_nishimoto@hgh.co.jp 

 

モバイルオーダーシステム イメージ 

お客様がご自身のスマートフォンでご注文できるモバイルオーダーシステ

ムを当ホテルで初めて導入予定です。※準備整い次第導入予定 

また、JR 西日本ホテルズの衛生基準「Clean & Safety」に則り、各テーブ

ルの席の間にはパーテーションを設置しておりますので、ご会食中も安心

してご利用頂けます。 

 

【コロナ対策に新導入。衛生面を配慮した非接触のオーダーシステム】

 

■メイン料理 （計12種）メニュー例 ★シェフおすすめ 

 

 

牛肉ステーキ＆ステックフリット 

■ドリンクメニュー例 

 
日替わりのグラスワイン 8 種類（500 円）のほか、「フランスワインを巡る旅」としてフランス各地の

ボトルワインをご用意。広島のワイナリー「瀬戸内醸造所」のワインもボトルでお楽しみいただけま

す。また、広島産レモンを使用した広島カクテルなどその他のお飲物も豊富に取り揃えております。 
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