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２０２3 年 5 月 26 日 

報道関係各位                          株式会社ホテルグランヴィア広島 

 

 

 

 

 

 

 

ホテルグランヴィア広島（広島市南区松原町1-5、代表取締役社長：島田 正義）は、シーンを選ばずにお酒を気

軽に楽しむことができる上質な場の提供を目指し、低アルコールのワインとカクテルを、6 月1 日(木)から館内レ

ストラン全店舗にて販売いたします。また、2 階カフェ＆ブッフェ「ディッシュパレード」では、低アルコールワ

イン3 種が新たに加わったフリードリンクを展開いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

近年、お酒との付き合い方の変化などから「アルコールに弱いけどお酒の場を楽しみたい」「明日に響か

せたくないけどお酒が飲みたい」など、お酒ならではのバーテンダーこだわりの一杯が楽しめる、低アルコ

ール飲料を好まれるお客さまが多くなりました。お酒の中でも特にお食事に合わせやすいワイン、今回は低

アルコールタイプとそのワインを使ったカクテルを、1 つのレストランに限らず、全てのレストランのドリ

ンクメニューに新たに取り入れます。特にバーテンダーおすすめは、オリジナル低アルコールワインカクテ

ル「Berry-ni（ベリーニ）」。スパークリングワインの爽やかさと上品な甘さが女性に人気のあるカクテル

「Bellini(ベリーニ)」を、アルコール度数の低いスパークリングワインとベリーで仕上げました。 

また、2 階カフェ＆ブッフェ「ディッシュパレード」のフリードリンクメニューに、新たに低アルコール

ワインが加わり、お得な内容にリニューアル！さらに、平日ディナー限定でハーフブッフェを展開し、植物

性原料のみを使用した彩野菜のボタニカルカレーや、牧草牛のハラミステーキなど、食の多様性に対応した

メニューを低アルコールワイン３種の飲み比べと一緒にお楽しみいただけます。 

～お酒との付き合い方の変化を先取り～ 

ホテルの低アルコールドリンクで気軽に乾杯 
低アルコールワイン３種の飲み比べができるフリードリンクも展開 

低アルコールワインカクテル イメージ 
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＜商品概要＞ 

BISPA 微アルコールスパークリングワイン アルコール度数：0.5％ 

価  格：単 品  1 , 2 0 0 円 、 ボ ト ル 1 本  6 , 5 0 0 円  
 
サンタヘレナローアルコールワイン (赤・白) アルコール度数：5.5％ 

価  格：単 品  1 , 2 0 0 円 、 ボ ト ル 1 本  6 , 5 0 0 円  
 
低アルコールワインカクテル「Berry-n i(ベリーニ)」 アルコール度数：0.5％以下 

価  格：単 品  1 , 3 0 0 円  

低アルコールスパークリングワインにクランベリー、ミックスベリー、 

ピーチシロップを加えました。 

 

低アルコールワインカクテル「Angel Rouge (エンジェルルージュ)」 アルコール度数： 2～3％ 

価  格：単 品  1 , 3 0 0 円 ( 税 サ 込 )  

低アルコールワインにティーテイストと桃の香りを加えた食事を引き立てます。 
 

<販売概要> 

販売期間：2023 年６月１日（木）～ 
販売店舗：21 階 スカイレストランアンドラウンジ「L&R」、21 階 ステーキハウス「神石」、2 階 カフェ 

＆ブッフェ「ディッシュパレード」、2 階 日本料理「瀬戸内」、2 階 中国料理「煌蘭苑」  
※ロビーラウンジ、メイフラワーを除く 
 

カフェ＆ブッフェ「ディッシュパレード」平日ディナー限定 ハーフブッフェ開催 

低アルコールワイン飲み比べができるフリードリンクにリニューアル！ 
 
場   所：2 階 カフェ＆ブッフェ「ディッシュパレード」 
期   間：2023 年 6 月 1 日（木）～ ※平日限定 
時   間：17:00～21:00（ラストオーダー 20:30） 
料   金：大人 1 名さま              5,000 円 

大人 1 名さま（フリードリンク 90 分制付）7,000 円 
⇒前日 13：00 までの事前予約で 6,000 円(２名さま以上のご利用時) 
小学生 1 名さま（小学生以下）      3,000 円  

ご 予 約：5 月 26 日（金）16:00～受付開始  
電話 082-262-1132(レストラン総合案内 10:00～19:00） 

メニュー一例： 
■料理 ブッフェコーナー：ボタニカルカレー、サラダバー、冷製料理、飲茶、ピザ、デザート、ソフトドリンクバーなど 

選べるメインディッシュ：牧草牛のハラミステーキ、鶏肉のカツレツ サルサメヒカーナ(６月限定)、ポークスペアリブ  
BBQソース(６月限定)、ミックスシーフードフライ、本日のパスタ、煮込み料理など 

■90 分制 飲み放題（オプション 2,000 円） 
低アルコールワイン3種、低アルコールビール、ノンアルコールビール、ノンアルコールカクテル、生ビール、 
ワイン（赤・白）、スパークリングワイン、デュワーズハイボール、レモンサワー、カクテル 
 

価格は消費税または消費税およびサービス料を含みます。掲載内容については都合により変更となる場合がございます。 

JR西日本ホテルズは、持続可能な開発目標（SDGs）を持ち、地域と共に、 

お客様一人ひとりの豊かな人生を広げます。今回ご案内の取り組みは、 

SDGs 目標の 3番、11番に貢献するものと考えています。 

【JR 西日本ホテルズ 「Clean & Safety」について】 

JR西日本ホテルズでは、お客様と従業員の安全を第一に鑑み、独自の衛生基準「Clean & Safety」を策定し、遵守しております。 

株式会社ホテルグランヴィア広島 
〒732-0822 広島県広島市南区松原町 1-5   TEL: 082-262-1111(代表)    FAX: 082-262-4050    
https://www.hgh.co.jp 

■リリースに関する報道関係者からのお問い合わせ先 

株式会社ホテルグランヴィア広島 

企画部企画グループ TEL：082-262-1218（直通）  FAX：082-262-3349  

担当：藤村 亜澄 E-mail: a_fujimura@hgh.co.jp 

ハーフブッフェ 料理イメージ 

低アルコールワインイメージ 
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