
 
 

2021 年 3月 8日 

㈱ホテルグランヴィア広島 

 
【報道関係各位】 

 

 

 

 

 

 

ホテルグランヴィア広島（広島市南区松原町 1-5、代表取締役社長：山岡 孝典）の 2階 カフェ＆ブッフェ 「ディッ

シュ パレード」は、新型コロナウイルス感染拡大の影響を受け、ブッフェの料理提供を停止しておりましたが、

約 1年ぶりに、2021年 3月 20日（土）からニューノーマル・レストランスタイルでのランチ営業を開始し

ます。 

同レストランは、新型コロナウイルスの感染拡大防止のため、昨年 3 月にブッフェの料理提供を停止し、

さらに 4月 20日からは 108日間の休業を余儀なくされました。8月からは、ワゴンスタイルでの営業を再

開しましたが、「好きなものを好きなだけ食べられる」本来のスタイルにどうすれば戻れるのか検討してまい

りました。今回、JR西日本ホテルズの新衛生基準「Clean & Safety」のレストランガイドラインに基づき、

再開を望む多くの声に応える環境を整えました。 

店舗のコンセプトである、「出来たて! 美味しい! 楽しい!」を再び体験していただける、ニューノーマル・レストランス

タイルでの料理提供の詳細は以下のとおりです。 

 

 〈ニューノーマル・レストランスタイルについて〉 

 ご予約を 5つの時間帯に分け、入店人数の分散化を行います。 

 感染防止対策を守って頂く為にお声がけを行う「エチケットリーダー」を配備します。写真① 

 料理コーナーを一方通行とし、お客様同士の接触を防止します。 

 非接触で装着可能なタッチレスエアログローブディスペンサーを料理コーナー前に設置し、衛生的

に料理をお取りいただけます。写真② 

 飛沫感染防止の為、大皿料理はスタッフがお取り分けいたします。また、個々盛りの料理は全て 

アクリルカバーを設置しております。写真③ 

 アクリル板を各テーブルに設置しています。写真④ 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ホテルシェフが腕を振るう料理とドリンク合せて約 50 種類のメニューから、好きなもの好きなだけ選ぶ、

ニューノーマル・レストランスタイルを心ゆくまでお楽しみください。 

 

 

～カフェ＆ブッフェ ディッシュ パレード～ 

ニューノーマルスタイルを導入し ランチ営業を再開 
3 月 20 日（土・祝）好きなものを好きなだけ 食べ放題の楽しさを再び 

② ①  ③ ④ 



＜カフェ＆ブッフェ ディッシュ パレード ランチ概要＞ 
【営業時間】 11:30～15:00  

        予約時間帯  

        ①11:30 ②12:00 ③12:30 ④13:00 ⑤13:30 

※ ①のみ 90分制 

【料 金】 大人お一人さま 平日 3,000円  

土日祝 3,500円 

          小学生 1,500円 4～6歳 500円（全て税込み） 

【ご予 約 】 お電話 （082-262-1132 2F カフェ＆ブッフェ ディッシュ パレード直通） 

または公式サイトのWEB予約（https://www.hgh.co.jp/index.html） 

 

【6/30（水） までのメニュー】  

 

 

     

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※料理内容は仕入れ状況により、変更する場合がございます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ニュースリリースに関するお問い合わせ先 

ホテルグランヴィア広島 企画部企画グループ 担当：西本 佳代 

TEL：082-262-1218（直通）、FAX：082－262－3349  e-mail：k_nishimoto@hgh.co.jp    

 

JR 西日本ホテルズ 新衛生基準「Clean & Safety」について 

JR 西日本ホテルズでは、新たな衛生基準「Clean & Safety」を策定し、妥協のない清潔さと、衛生的な環境づくりに努めております。 

新衛生基準「Clean & Safety」について詳しくは、上記 QR コードをご覧ください。                            

前菜：サラダ、冷製料理など 

 

スープ：接触を避ける為、スープマシーンでご提供します。 

 

肉料理（月替り）：（4月）ミートローフパイ 

（5月）骨付き豚のローストハチミツ焼き（右画像） 

（6月）ローストビーフ丼 

魚料理：約 4種 

 

飲茶：肉まん/小籠包/焼売 2種 （右画像イメージ） 

 

タイムサービス（月替り）：スタッフが、出来たてのお料理を 

サーブします。 

（4月）ワタリガニのトマトクリームパスタ/マルゲリータ 

（5月）パエリア/ファルファレのミートソース 

（6月）カレードリア/ピザ 

 

パン・デザート：パンと、個盛りデザート 

      （右画像イメージ） 

ドリンク：コーヒー、紅茶、その他お飲み物をご用意しております。 

 

 

「Trusted Cleanliness Badge（衛生管理・対策マーク）」を取得しました 

JR 西日本ホテルズの全ブランドは、業界最大級のクチコミ・プラットフォーム「Trust You（トラスト・ユー）」が 

策定する独自の衛生管理基準を満たした施設であることを証明する、 

「Trusted Cleanliness Badge」を取得しました。詳しくは、こちらをご覧ください。 

 

https://www.hgh.co.jp/index.html
mailto:k_nishimoto@hgh.co.jp

