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ホテルグランヴィア広島（広島市南区松原町 1-5、代表取締役社長：島田 正義）は、「女流講談師共演 神田

京子＆旭堂小南陵 in ホテルグランヴィア広島」を 2021 年 11 月 23 日（火・祝）、当ホテル４階 宴会場にて開催

し、9 月 22 日（水）から販売開始します。 

当ホテルでは、今話題の「講談」の魅力をお届けいたしたく、関東・関西で

それぞれ活躍中の女流講談師の共演を開催いたします。 

関東を中心に、連続講談やスタンダードな講談会を行うほか、音楽や、舞台

とのコラボが好評の講談師 神田京子さんと、関西を拠点に、天満天神繁昌亭、

喜楽館、など様々な寄席に出演しながら学校講師としても活躍中の講談師 旭堂

小南陵さんが、広島にちなんだ演目を、張り扇（はりおうぎ）で釈台（しゃく

だい）をたたく軽快な音とともにリズミカルに語り進めます。 

JR 西日本ホテルズの新型コロナウイルス感染予防対策の新衛生基準である

「Clean & Safety」を基に、皆さまに安心して楽しんでいただけるよう、安全

対策を施します。対策内容としては、検温・常時マスクの着用、手指消毒は 

もちろんのこと、「三密」を避けるため、食事をテイクアウト弁当に変更するこ

とで従来のトークショーに比べ滞在時間を約半分にし、ソーシャルディスタン

スに配慮した会場レイアウトを実施いたします。 

また、当日は当ホテル総料理長柏木が心を込めてお作りする、助六入り和食

弁当をお持ち帰りにてご準備しております。関東・関西の稲荷寿しの違いをお

楽しみください。 

なお、ワクチン接種済み証をお持ちのお客さまに、ホテル直営レストランの

割引券をプレゼントいたします。 

広島では聴ける機会が少ない講談。関東・関西を代表する 2人の女流講談師

の共演というスペシャルなイベントを、この機にぜひお楽しみください。 

詳細は以下のとおりです。 

 

東西の人気女流講談師が広島にちなんだ演目を口演 
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感染予防対策を導入した口演会 謹製助六入り和食持ち帰り弁当付き   

神田京子 

旭堂小南陵 

【開催概要】 

■内容：女流講談師共演 神田京子＆旭堂小南陵 in ホテルグランヴィア広島  

謹製助六入り和食弁当付き ※お弁当のお渡しはトークショー終了後となります。 

■日時：2021 年 11 月 23 日（火・祝）1 部 受付 11:00 開演 12:00 （150 名様限定） 

2 部 受付 15:00 開演 16:00  （150 名様限定） 

                                ※イベント時間は約 1 時間を予定しております。 

■会場：ホテルグランヴィア広島 ４階 「悠久の間」 

■料金：11,000 円 （税込）  ※ワクチン接種済み証ご提示の方に、ホテル直営レストラン割引券を進呈 

■販売開始：2021 年 9 月 22 日（水）～ 

■ご予約：ホテルグランヴィア広島ホームページ、 

またはお電話 082-262-1102（宴会予約係 10:00～17:00）で承ります。  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

【神田京子 プロフィール】 

岐阜県美濃市出身。日本大学芸術学部放送学科卒業。在学中の 1999 年に二代目神田山陽に入門。2014 年日本

講談協会・公益社団法人落語芸術協会にて真打ち昇進。連続講談「清水次郎長伝」「明治白浪女天一坊」「安政三

組盃」の他、種々怪談噺、赤穂義士伝などスタンダードな講談会を重ねる一方で、講談＋αの公演（ジャズ音楽と

「三文オペラ」、クラシック音楽と「カルメン」、長唄と「勧進帳」、マイムと「レ·ミゼラブル」、俗曲・津軽三味線と「番町皿

屋敷」など）も好評を得、講談の可能性を広げ続けている。 

 

【旭堂小南陵 プロフィール】 

2001年 7月旭堂小南陵（四代目/旭堂南陵）に入門、小二三（こふみ） 

OL・俳優を経て講談師に。2016 年 11 月、五代目 旭堂小南陵襲名。現在、天満天神繁昌亭、喜楽館、など様々な

寄席にも多数出演しながら、各種メディアのほか、講談＆講演セミナー、研修講師、学校講師などでも活躍。 

You Tube「講談ヒルズ」でも配信中。 

  

※新型コロナウイルスの感染状況次第では、イベントの中止・延期または出演者が変更になる可能性がございます。

予めご了承ください。 

 

 

 

            

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ニュースリリースに関するお問い合わせ先 

ホテルグランヴィア広島 企画部企画グループ 担当：西本 佳代 

TEL：082-262-1218（直通）FAX：082－262－3349  e-mail：k_nishimoto@hgh.co.jp    

【謹製助六入り和食弁当 メニュー】 

【飯】 東西稲荷寿司  穴子入り巻き寿司  生姜酢漬け 

【肴】 鯛真丈黄金焼き  鶏つくね  法蓮草胡麻和え  海老芝煮  松葉銀杏  渋皮栗甘露煮  

【煮】 豚の柔らか煮  小芋  南瓜  牛蒡  紅葉人参 

【揚】 松茸二身揚げ  穴子紫蘇揚げ  蓮根挟み揚げ  山椒塩 

【焼】 鯛の出汁巻玉子  かます香煎焼き   豆冨田楽焼  丸十檸檬煮 

 

JR 西日本ホテルズ 新衛生基準「Clean & Safety」について 

JR 西日本ホテルズでは、新たな衛生基準「Clean & Safety」を策定し、妥協のない清潔さと、衛生的な環境づくりに努めております。 

新衛生基準「Clean & Safety」について詳しくは、上記 QR コードをご覧ください。                            

「Trusted Cleanliness Badge（衛生管理・対策マーク）」を取得しました 

JR 西日本ホテルズの全ブランドは、業界最大級のクチコミ・プラットフォーム「Trust You（トラスト・ユー）」が 

策定する独自の衛生管理基準を満たした施設であることを証明する、 

「Trusted Cleanliness Badge」を取得しました。詳しくは、こちらをご覧ください。 
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